Voordeelmenu

Genieten voor een vaste prijs

Geniet van meerdere gangen voor een
vaste prijs.

Wij stellen een selectie samen vit onze kaart
en seizoensgerechten - afgestemd op vlees,
vis of vega.

2-Gangen
Voor- en hoofdgerecht | 38 pp

3-Gangen
Voor-, hoofdgerecht en dessert | 45 pp

4-Gangen
Voor-, tussen-, hoofdgerecht en dessert | 51 pp

Je kiest het aantal gangen en een richting
(vlees, vis of vega) — wij doen de rest.

De meeste van onze ingrediénten
verkrijgen we lokaal. Goed, lekker en
duurzaam.

Wijn & Spijsplezier

De juiste combinatie maakt het verschil.
Bij elk gerecht helpen we je met onze
wijn- en biertips, zodat smaken perfect

samenkomen.

Dat is pas ultiem dineren!

{eor el mement

Te bestellen van 12 tot 21 vur

Soepen
Ook lekker als start

Drentse mosterdsoep

Romige mosterdsoep met grove Drentse mosterd,
lente-ui en droge worst. Van nature gluten- en
lactosevrij | 7

De Rode Draak
Licht pittige Chinese tomatensoep met knapperige
taugé. Warm, kruidig en verrassend anders | 8

Salades

Salade ham van Flap

Subtiel gezouten ham van onze overbuurman ‘Flap".
Rucola, balsamico, walnoot, lauw warme geiten-
kaas, Linden relish en een vleugje honing.

Fris, hartig en licht zoet in balans | 19

Noordzee salade
Frisse salade met zalm en tonijn, rode ui, kappertjes,
citroen en mierikswortel. Licht, zilt en verfrissend | 18

Plates en burgers

Plate Wiener schnitzel

Onze klassieke schnitzel met goudbruine korst,
geserveerd met frites en frisse salade.

Een vertrouwde favoriet voor de stevige trek | 21

Plate Gastroburger

Sappige runderburger met gesmolten jonge kaas,
tomaat en augurken relish op een briochebol.
Rijk belegd en geserveerd met goudgele frites

en mayonaise | 24

Loaded fries pulled chicken ¥ \
Krokante frites rijk belegd met

pulled chicken en romige CM/nﬂWtW
truffelmayonaise | 14

Loaded fries vega

Krokante frites met kruidig Mexicaans vega gehakt
en Parmezaanse kaas, afgemaakt met

mayonaise. Rijk, hartig en verrassend lekker | 12

Gewoon (h)eerlijk

Voor wie zelf wil kiezen

Geen keuzestress, gewoon eten waar je zin
in hebt.

Vertrouwde en verrassende gerechten, met
aandacht bereid. (H)eerlijk en zoveel
mogelijk lokaal.

Voorgerechten

Carpaccio

Flinterdunne rundercarpaccio met Grana Padano,
rucola, zongedroogde tomaat, pijnboompitten en
romige truffelmayonaise. Een elegante start van
je diner | 14

Ham van Flap

Subtiel gezouten ham van onze overbuurman ‘Flap’.
Frisse meloen, balsamico en gesuikerde walnoot.
Zilt, zoet en perfect in balans | 14

Tartaar van Shiitake

Filngehakte shiitake met zoetzure groenten en een
zachte bietensaus. Aards, fris en verrassend vol
van smaak |11

Gerookte paling

Zacht gerookte paling met frisse ponzu, ingelegde
gember en zwarte sesam. Een rijke, verfijnde
smaakbeleving | 22

Hunebrood

Vier Franse tafelbroodjes met smeersels.

Lekker bij de borrel of als zachte start van je diner
voor twee | 10

Niet 26 grote M?aggm
L en begpaar 3 Lwre.

Gewoon (h) eerlijk

Hoofdgerechten vilees

Taco Cantina

Mexicaanse taco gevuld met kruidig kipgehakt,
romige créme fraiche en frisse guacamole.
Speels, kruidig en nét even anders | 20

Boerenschnitzel
Met gebakken ui, champignons en spekies.
Een hartige klassieker die voelt als thuiskomen | 23

Saté Onder de Linden

Van kophaas met licht pittige satésaus, frisse atjar
en knapperige kroepoek. Van nature gluten-

en lactosevrij | 24

Schnitzel Onder de Linden K \
Rijk belegd met tomaat, ui, ham,
champignon en gesmolten kaas.
Een stevige klassieker waar je
altijd goed mee zit | 25

{nze

Juiicfoveriel

Eend op avontuur | 200gr
Rosé gebakken eendenborst met rijke rodewijnsaus
en walnoot. Mals, vol en rijk van smaak | 29

Lam in het groen | 180gr

Rosé gebakken lamhaasjes met romige labneh en
een frisse groene kruidencrumble. Zacht, kruidig
en verrassend verfijnd | 32

Surf & Turf

Malse entrecote (150 gr) met gebakken gamba'’s,
bearnaisesaus en krokante wasabi-kroepoek.
Stoer, rijk en een tikje eigenwijs | 34

Entrecote | 200gr

Sappige entrecote met knoflookjus en gebakken ui en
champignons. De Franse klassieker voor liefhebbers
van puur rundvlees | 34

Wij serveren frisse salade, frites en mayonaise
bij al onze hoofdgerechten.

Rabarber | 5
Warme groente | 5
Aardappelgarnituur | 5



Gewoon (h) eerlijjk

Hoofdgerechten vega en vis

Taco verde

Knapperige taco’s gevuld met kruidig plantaardig
gehakt, romige créme fraiche en frisse guacamole.
Kruidig, vrolijk en verrassend lekker

Bos op je bord

Geroosterde knolselderij met romige champignon-
saus, gnocchi en kruidige pesto. Aards, vol en
verrassend rijk van smaak

Knoflookgamba pannetje \

Gamba'’s in geurige knoflookolie met
roerbakgroenten en frisse citroen.

Zilt, sappig en perfect om met een %Wb@té
broodje in te dippen y,,g/mf/wﬁé@"f

Zilte zeebaars | 180gr
Op de huid gebakken zeebaars met frisse salsa verde
en citroen. Elegant, licht en verfijnd

ywa[ge/n//ergi@?
e{ u/Lfﬂ/@i’MM

Laat het ons weten!

De QR-code geeft 1nf0rmat1e over
allergenen per gerecht.

Samen genieten

Om te delen en uitgebreid te tafelen

De tafel vol met onze mooiste gerechten om
samen te delen en bourgondisch te genieten.

Wij stellen een selectie samen met smaken van het
seizoen — jullie hoeven alleen te genieten.

Vanaf 2 personen - per tafel te bestellen.

Klein Groot Bourgondisch

Een plank vol Start met Voor wie echt

kleine hoofd-  voorgerechten  wil uitpakken met

gerechten om en vervolg met voor-, hoofd- en
samen te kleine hoofd- nagerechten
proeven gerechten

GASTROBAR

ONDER DE LINDEN

Scan the QR-code for our menu
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Prijs- en assortimentswijzigingen voorbehouden



